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Terrine de fole gras, chutney de figues,

brioche toastée (sup. €3.00)

Saumon marinée, a /'aneth, foccacia
Entrée, plat /

Salade de crevettes flambées, 3 iz
Plat, dessert ou fromage

péche, avecat, oranges, curry
€23,50 Salade de betterave rouge, croguettes de
Crottin de Chavignol aux amandes
Terrine de campagne aux abricots,
Entrée, confit d'oignons rouges au vin rouge
Plat,

Dessert ou fromage Les plats
€27,00

Poisson du moment, beurre blanc au

champagne, quinoa

Poisson du moment, sauce vierge, riz
Eiftida: Quasi de veau, sauce aux airelles, galette
de pormimes de terre
Plat, ; e
Pave de beeuf, sauce au poivre Sichuan,
Fromage, .
frites maison
D : ’
essert Filet mignon de porc, sauce soja, purée de
€30,00 patates douces
*poizson enbier, supplément 3¢
®les plaks sont servis avec des Bgumes selon 2 saison
Entrée,
PEI[ESEIH,
Les fromages
Viande,
Fromage, Fromage, frais, échalotes&cibouiettes/sucre
Diecsart Fromage, plateau
€35,00
Les desserts
Moelleux au chocolat, ceéme anglaise a Ia
servi mercredi midi au dimanche soir

vanille, glace chocolat blanc
Panna cotta vanille, sirep fruits rouge,
sorbet frults rouge
Créme catalane, orange, Grand Marmier,
sorbet agrumes
Tiramisu cafe, amaretto,

glace café



